Nabidka pracovni pozice: Vedouci Skolni jidelny/restaurace

Hleddme spolehlivého a zkuSeného vedouciho skolni jidelny, ktery se pfipoji k naSemu tymu a bude
fidit provoz skolni kuchyné.

Nabizime:
- Praci vedouci $kolni jidelny na hlavni pracovni pomér.
- Uvazek 40 h tydné.
- Nastup od 1. 2. 2025 (mozZny i dfive)

Napln prace:
- Organizace a fizeni provozu skolni jidelny (v¢. stravovaciho systému).
- Planovani a sestavovani jidelnicku v souladu s platnymi normami a pozadavky na zdravou
vyZivu.
- Zajisténi dodavek surovin, komunikace s dodavateli a vedeni skladu.
- Vedeni a motivace tymu pracovni kuchyné.
- Dodrzovani hygienickych a bezpecnostnich predpist (HACCP).
- Sledovani a optimalizace provoznich nakladu.
- Administrace spojena s chodem skolni jidelny (evidence stravnikd, finanéni reporty).

Pozadujeme:
- SS nebo VS vzdélani, idedlné v oboru gastronomie, potravinafstvi nebo managementu
- Praxe na obdobné pozici vyhodou.
- Znalost hygienickych a bezpecénostnich predpist (HACCP).
- Organizac¢ni a komunikacni schopnosti.
- Schopnost samostatné prdce a rozhodovani.
- UtZivatelska znalost prace na PC (MS Office, stravovaci systémy vyhodou).

Benefity:
- Stabilni pracovni pozici ve statnim sektoru.
- Pracovni dobu od pondéli do patku, volné vikendy a svatky.
- 5tydn0 dovolené.
- Stravovani za zvyhodnénych podminek.
- Prispévky na penzijni pfipojisténi.
- MozZnost dalSiho vzdélavani a profesniho rozvoje.
- Pratelsky kolektiv a podporu pfi zaskoleni.

Zivotopis prosim zasilejte: sekretariat@hotelovkajes.cz

Pridejte se k ndm a pomozte vytvaret kvalitni a chutnou stravu pro nase stravniky!

Vyvéseno: 22.11.2024
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